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梅乃宿酒造株式会社

【梅乃宿酒造】
期間限定！日本酒を醸す仕込み水と酒粕を使った
オリジナルかき氷を梅乃宿酒造直営店で提供開始！

【メニュー】
ももと酒粕の蔵氷＜ノンアルコール＞
日本酒を醸す際に使用する仕込み水でできた氷を使い、氷の中には酒粕クリームを入れ、氷の上
からノンアルコールあらごしももをベースとしたソースをたっぷりとかけています。仕上げに酒
粕クリームとパフをトッピングしています。
本メニューはノンアルコールのため、小さなお子様や、お車でお越しの方もお召し上がりいただ
けます。
提供価格：800円（税込）

ももと酒粕の蔵氷 with 沼いちご
「ももと酒粕と蔵氷」をもっと贅沢に楽しみたいお酒好きの方に向けたかき氷。
「ももと酒粕と蔵氷」に、梅乃宿の大人気商品『大人の果肉の沼「いちご」』を別添えでお付け
し、お客様ご自身でかけて楽しんでいただけます。
ももといちごの爽やかな酸味、そして酒粕クリームの上品なまろやかさが織りなすハーモニーは、
大人のための贅沢なかき氷となっています。※本メニューは20歳以上限定
提供価格：1,000円（税込）

【提供期間】
2025年8月1日〜10月31日
１日あたりの提供数には限りがあり、売り切れになる場合がございます。あらかじめご了承ください。

梅乃宿酒造株式会社（本社：奈良県葛城市、代表取締役：吉田佳代）は、8月1日より期間限定で日本酒
蔵のこだわりの詰まったオリジナルかき氷を梅乃宿酒造直営店で販売いたします。

かき氷に使用する氷は日本酒を醸す際に使用する仕込み水を使い、自社の酒粕を使用した酒粕クリーム
と、「ノンアルコールあらごしもも」をベースとしたソースをたっぷりかけたオリジナルのかき氷です。

ももと酒粕の蔵氷 ももと酒粕の蔵氷 with 沼いちご
※沼いちごは別添えで提供



1893年創業の地酒蔵。近年は日本酒だけでなく、リ
キュール等の若い世代にも人気の新しい商品も開発・
製造しています。酒銘の「梅乃宿」は旧蔵の庭にある
樹齢約300年の梅の古木に鶯が飛来し、その風雅なさ
えずりを楽しませてくれることにちなんでいます。近
年では日本酒リキュール「あらごしシリーズ」が大
ヒットし、日本酒だけでなく幅広い層に親しまれてい
ます。

商号：梅乃宿酒造株式会社 代表者 吉田佳代
所在地(本社)：〒639-2135 奈良県葛城市寺口27-1
設立：1893年（明治26年）
資本金：3,000万円
事業内容：日本酒、リキュール、各種酒類の製造・販売、
商品開発
URL：https://umenoyado.com/

＜本件に関するお問い合わせ先＞
梅乃宿酒造株式会社 マーケティング部：石塚好 E-mail：ishizuka@umenoyado.com
本社：〒639-2135奈良県葛城市寺口27-1 Tel：0745-69-2121
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PARLORあらごし 大人の果肉の沼「いちご」

厳選された２品種のいちご果肉をそのまま食べるように
たのしめる贅沢なリキュール。上質ないちごの甘味・酸
味・香りを自然な風味で味わえるよう、ていねいに加工
したピューレを使用しました。とろけるように柔らかい
果肉のごろっと感と、本物果実だからこそできる贅沢な
とろっと感。

【梅乃宿酒造直営店】

梅乃宿酒造本社に併設している直営店。
梅乃宿の自慢の日本酒やリキュールの他、直
営店でしかお楽しみいただけないオリジナル
ドリンクやアイスクリーム等もご用意してお
ります。
また、蔵見学や梅酒･梅シロップづくり体験
なども常時開催しています(要事前予約)。

梅乃宿酒造直営店ページ
https://www.umenoyado.com/store/

梅乃宿ノンアルコールあらごしもも

1800ｍL1本あたり3.6個分のももを使用することで、まる
でしぼりたての白桃のようなフレッシュで濃厚な風味に
仕上げました。甘味と苦味の絶妙なバランスで、「梅乃
宿あらごしもも」を飲んでいるかのような高揚感と贅沢
感が感じられます。

【商品情報】
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