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梅乃宿酒造株式会社

メリークリ沼ッス
かけるだけで贅沢感アップ！梅乃宿“魔法の沼いちご”

大好評の「クリパちょい足し沼アレンジ」4選を公開

【“メリークリ沼ッス” かけるだけで完成する新しいクリスマス体験】
今年のテーマは、“ひとかけで華やぐクリスマス”。『PARLORあらごし 大人の果肉の沼「いちご」』を使い、

家庭で過ごす時間を手軽に特別へと変える“ちょい足し沼アレンジ”をご紹介します。ショートケーキやシャ
ンパンなど、クリスマスの定番アイテムにそっとかけるだけで彩りが増し、食卓が一気に華やぐのが『大人
の果肉の沼「いちご」』の魅力です。

今回は、ショートケーキやシャンパンはもちろん、幅広いシーンで楽しめるアレンジをご用意しました。
いずれも特別な道具や工程は不要で、家族や友人と過ごすクリスマスの食卓に“ちょい足し”の魔法を添えら
れる手軽さが特長です。

「メリークリ沼ッス」を合言葉に、果実感あふれるクリスマスをぜひお楽しみください。
梅乃宿酒造公式インスタグラム： https://www.instagram.com/umenoyadoshuzo/

梅乃宿酒造株式会社（本社：奈良県葛城市、代表取締役：吉田佳代）は、クリスマスシーズンに向けて、
『PARLORあらごし 大人の果肉の沼「いちご」』を活用した“ちょい足し沼アレンジ”を紹介します。ショー
トケーキやシャンパンなど、定番のクリスマスアイテムにそっとかけるだけで華やぎが生まれる“魔法の沼”。
昨年好評をいただいたシリーズは、今年は「メリークリ沼ッス」をテーマに、より幅広いシーンで楽しめる
アレンジやレシピを用意し、“かけるだけで完成する新しいクリスマス体験”をご提案します。

手軽に取り入れられる“ちょい足し沼アレンジ”を通じて、梅乃宿ならではの“果実感あふれる楽しみ方”を
お届けします。
梅乃宿酒造公式オンラインショップ： https://shop.umenoyado.com/

 ひとかけで華やぐ、簡単アレンジの“魔法の沼”
 ケーキからドリンクまで、幅広いシーンに使える汎用性
 家でのクリスマスを手軽に彩る“ちょい足し沼アレンジ”を提案

ポイント

https://www.instagram.com/umenoyadoshuzo/
https://shop.umenoyado.com/


①シャンパン＆ケーキ×大人の果肉の沼「いちご」

シャンパンとケーキに沼いちごを“ちょい足し”するだ
けで、赤い果実の彩りと甘酸っぱさが広がる華やかな
食卓に。
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【社員コメント】
ひとかけした瞬間に赤い色が映えて、一気にクリスマ
ス感が出ます。乾杯の一杯が華やかに仕上がります。

『PARLORあらごし 大人の果肉の沼「いちご」』は、果肉感とほどよい酸味が特徴のリキュールです。
スイーツやドリンクに“ちょい足し”するだけで、濃厚な味わいと彩りが加わり、クリスマスシーンを華や
かに演出します。今年はショートケーキやシャンパンのほか、ビールや紅茶など、幅広いシーンで楽しめ
るアレンジを紹介します。
梅乃宿酒造社員が試行錯誤の末にたどり着いた “メリークリ沼ッス” 、さあご堪能あれ。

クリスマスに華やぐ“ちょい足し沼アレンジ”4選

②ビール×大人の果肉の沼「いちご」

ビールのすっきりした苦味に、沼いちごの甘酸っぱさ
がふわりと重なる軽やかなビアカクテル。

【社員コメント】
香りがふわっと広がって、ビールの印象がやさしく変
わります。おつまみと一緒に楽しめる新しいアレンジ
です。

③アイスティー×大人の果肉の沼「いちご」

紅茶の香りに沼いちごの果肉感と甘酸っぱさが加わり、
デザート感のあるフルーツティーに。

【社員コメント】
紅茶にいちごの香りと果肉感が加わって、見た目も華
やかでクリスマスにぴったりです。

④ホットティー×大人の果肉の沼「いちご」

温かい紅茶に沼いちごを“ちょい足し”すると、甘酸っ
ぱい香りが立ちのぼり、心まで温まる一杯に。

【社員コメント】
紅茶のコクにいちごの果肉感が加わり、口当たりがや
さしくなります。冬の定番ドリンクになりそうです。
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≪商品名≫ PARLORあらごし 大人の果肉の沼「いちご」
≪原材料名≫ いちご（チリ産「カマロッサ」、国産「あまおう」）、スピリッツ、
日本酒、糖類/ビタミンC
≪アルコール度数≫ 5％
≪価格≫ ￥3,980(税込) ※2本セット
≪容量≫ 200ml×2本 ≪品目≫ リキュール
≪販売≫ 梅乃宿酒造公式オンラインショップ

商品情報

数量限定・クリスマスラベルが登場
『PARLOR あらごし 大人の果肉の沼「いちご」』がクリスマスの
華やかな季節を彩るクリスマス特別デザインとなって登場。
今年のクリスマスデザインは、 雪の結晶と可愛らしいサンタク
ロースをあしらった、心ときめくデザインに。
大切な方へのギフトや、クリスマスの食卓を飾る一本としても
ぴったりです。
※数量限定により、販売完了後は通常ラベルに変更
URL:https://shop.umenoyado.com/Page/Parlor_Aragoshi/

「ワールドクラス2010」世界大会第9位、THE SAILING BAR・渡邉匠氏がアレンジしたカクテル「ほわっ酒」

ほわっ酒（しゅ） -泡•和•酒-
泡で出会う和の華やかさを気軽に楽しむスパークリングカクテル。
日本酒の穏やかな旨みを、ブレンド和紅茶の柔らかな香りと繊細
な炭酸が包み込み、穏やかに奈良で心をほぐす一杯。日本酒をカ
クテルとして仕上げ、乾杯時に食事時に華やかさを添える「泡の
和酒」 。グラスに沼いちごを沈め、味変もたのしめる。泡で出
会う和の華やかさを気軽に楽しむスパークリングカクテル。
【ほわっ酒レシピ】
・梅乃宿純米酒45ml 
・カーボネイトしたブレンド和紅茶90ml 
・大人の果肉の沼いちご20mlを沈め軽く撹拌
【THE SAILING BAR・渡邉匠氏コメント】
『ほわっ酒』は、やわらかな甘みと発泡感が特徴のお酒です。そこに沼いちごをひとかけ加えることで、
味わいに立体感が生まれ、クリスマスらしい華やぎを演出できます。ドリンクでも“ひとかけで完成するア
レンジ”が楽しめるのが沼シリーズの魅力だと思います。

1893年創業の地酒蔵。近年は日本酒だけでなくリ
キュール等、若い世代にも人気の新しい商品も開発・製
造しています。酒銘の「梅乃宿」は旧蔵の庭にある樹齢
約300年の梅の古木に鶯が飛来し、その風雅なさえずり
を楽しませてくれることにちなんでいます。近年では日
本酒リキュール「あらごしシリーズ」が大ヒットし、日
本酒だけでなく幅広い層に親しまれています。

商号：梅乃宿酒造株式会社 代表者 吉田佳代
所在地(本社)：〒639-2135 奈良県葛城市寺口27-1
設立：1893年（明治26年）
資本金：3,000万円
事業内容：日本酒、リキュール、各種酒類の製造・販売、
商品開発
URL：https://umenoyado.com/

＜本件に関するお問い合わせ先＞
梅乃宿酒造株式会社 マーケティング部 石塚好 E-mail ishizuka@umenoyado.com
本社 〒639-2135奈良県葛城市寺口27-1 Tel 0745-69-2121
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